CANTO-BRUNO

Lirac
Appellation d'Origine Protégée

la force du mourvedre, la finesse du grenache, un subtil
équilibre de tanins soyeux et d'élégance.

Couleur: Rouge

Millésime: 2020

Nom de la cuvée: Canto-Bruno

Cépages: Grenache, mourvedre (50,/50)

Age moyen des vignes: 40 ans

Densité (pieds/hal: 4'000

Nature du sol: Galets roulés sur argilocalcaire, sable
Rendement (hl/hal: 254 30
Vinification: Macération des cépages séparément
10 jours en quve béton,
levures indigéne: ,‘“remonfo e$ -

Elevage: 24 mois en cuve béton,
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